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ZARAGOZA PROVINCIA

Absinthium
Hotel Oriente. Coso, 11, 1º

Vieira de escafandrista, 
trufa negra y tubérculos de 
invierno, sobre crema suave 
de cebolla

Amontillado Winebar & 
tienda
Hnos. García Mercadal, local 5

Cocktail Peracense
Aragonia Palafox
Hotel Palafox 
Marqués de Casa Jiménez, s/n

Buñuelos de patata rellenos 
de Tuber melanosporum 
de Aragón con velo de 
esturión, sobre crema de 
calabaza bio

Bar Candolias
Plaza de los Sitios 17, local B

Candolio
L’Albada Tabierna
San Jorge, 21

Ensaladilla de codorniz 
escabechada con trufa 

Morrete
Plaza San Pedro Nolasco, 1

Alcachofa natural con trufa
Restaurante Boulevardier
Doctor Horno Alcorta, 26

Pulpaccio a la trufa 
Bunkerbar
Zurita, 20

Huevo poché con parmentier, 
setas, jamón crunch y trufa 
negra 

Burger Höfn
Avenida de Madrid, 11

Burger Melapelanosporum

La Olivada Bar Micológico
Reina Felicia, 7

Paleta de parmentiers trufados 
y setas con láminas de trufa

Rinconada de Lorenzo
La Salle, 3

Migas con trufa, setas y huevo
Mai Tai Exótico
Marceliano Isábal 3, puerta 3

Torrija salada del bosque
Mazmorra By Macera
Avenida Valle de Broto, 18

Albóndigas de ternasco de 
Aragón IGP trufadas con salsa 
de almendra marcona del 
Bajo Aragón y borrajas

Restaurante El Bandido
Manuel Lasala, 22

Bacalao al pil-pil trufado y 
borraja con AOVE del Bajo 
Aragón

Café-Rest.  Palomeque
Agustín Palomeque,11

Sueño aragonés
El Rincón de Sas
Blasón Aragonés, 6

Tartar de Portobello
River Hall
Avenida José Atarés, 7

Huevo roto con ceps, jamón ibérico 
y trufa negra de Aragón rallada

Taberna Mestral
José de la Hera, 2

Canelón de carnes estofadas 
con trufa de Aragón

Urola Restaurante
San Juan de la Cruz, 9

Patata, picaña madurada y trufa
Restaurante El Windsor
Coso, 127

Croqueta de borraja y trufa 
Tuber melanosporum

Crêperie Flor
Temple, 1

Crêpe trufada
Restaurante El Foro
Eduardo Ibarra, 4

Ensalada de escarola con 
dorada marinada y cardo 
rojo con sus láminas de 
trufa y helado de aceitunas 
negras con su panceta a baja 
temperatura

El Parlamento
León XIII, 2

Sweet Truffle 
El Truco Bar
Estébanes, 2

Montadito de queso Brie con 
Trufa negra melanosporum y 
ajos tiernos de Ricla 

Restaurante Entrebellotas
Plaza del Carmen, 11

Huevo poché trufado con 
salsa de foie al Pedro 
Ximénez y láminas de trufa

Restaurante Goralai
Santa Teresa de Jesús, 26

Pichón, trufa y hongos
Jena Montecanal
Avenida de la Ilustración, 14

Foie, colmenillas y trufa
Kentya Restaurante
Avenida Gómez Laguna, 82
La Floresta

Arroz de pato con setas, foie 
y trufa

La Jaula de Grillos
Juan Bruil s/n

Toy empanao

Casa Uli 
Cinegio, 10

Brandada de bacalao 
en tostada con Tuber 
melanosporum

Escuela de Hostelería TOPI
Camino de los Molinos, 12

Guiso de setas con huevo 
escalfado y trufado

Parrilla Albarracín
Plaza del Carmen, 1-2-3

Canelón de longaniza de Graus, 
ligera bechamel, virutas de 
queso de Aragón y trufa negra

La Scala
Felipe Sanclemente, 4

Crema de cebolla de 
Fuentes y puerro con huevo 
poché,crujiente de alcachofa 
y láminas de trufa negra

El Palco de las Esquinas
Vía Univérsitas, 30, 32

Risotto de puntalette con 
carbonara de setas de 
invierno, queso de Radiquero y 
trufa melanosporum de Aragón

22.2 Gradi
Duquesa de Villahermosa, 42

Carciofi tartufati
Lasca negra
Gascón de Gotor, 13

Udón de borrajas a la crema 
de queso trufado y brisuras

La Doris, Cafetería
(cafetería Alma mater museum)
Plaza de la Seo, 6

Ternasco y trufa
Mononoke Board Game Café
Camino de las Torres, 116

Pizza Sinfonía aragonesa
Marengo Casual Food & Drinks
Francisco de Vitoria, 5-7

Trunfas

Biel
El caserío de Biel 
Mayor, 20
Canelón de jabalí con salsa 
de trufa

Borja
Restaurante La Bóveda
Plaza del Mercado, 4
Cheestruf

Calatayud
Hotel Marivella
Ctra. Madrid-Barcelona, km. 241
Timbal de morcilla en base 
de patata con huevo frito, 
piñones y trufa, y salsa de 
albahaca

Restaurante Casa Escartín
Pº San Nicolás de Francia, 19
Canelón de vaca madurada 
con boletus y trufa

Cariñena
La Rebotica
San José, 3
Albóndigas con salsa de setas 
y trufa

Ejea de los Caballeros
Bar Restaurante El Gratal
Pº de la Constitución, 111
Mi tarta de queso y oro negro

Fuendejalón
Bar Restaurante Rodi
Ctra. Pedrola-Tabuenca, 7
Tartar trufado

Gallocanta
Allucant Restaurante
Mayor, 97

Crema DETOX verde con trufa
La Almunia de Dª Godina

El Patio
Avenida de Madrid, 6
Penca de acelga rellena de 
patata, foie fresco y trufa 
negra de Aragón, con salsa 
de almendras

Malanquilla
Restaurante La Venta
Ctra. Sagunto-Burgos, km. 194
Canelón de rabo de toro con 
trufa

María de Huerva
Loras XLOX
Ramón y Cajal, 3
Risotto al romero 3.0

Morata de Jalón
Albergue Morata de Jalón
Camino del Baldío
El huevo de la oca

Muel
Fonda Rubio
Avenida García Giménez, 27
Jarrete guisado a la pastora 
con crema de alcachofas 
trufada

Pomer 
Bar Pomer
Plaza el Terrero
Almuerzo trufero de Pomer

Sos del Rey Católico
La Cocina del Principal
Fernando el Católico, 13
Cardo infusionado con 
melanosporum en tempura, 
guarnicionado con huevo 
poché, adornado con crujiente 
de jamón de Teruel. Todo 
ello sobre una crema de 
alubia pocha de Sangüesa y 
cubierto con virutas de micuit 
de hígado de pato y la propia 
Tuber melanosporum

Tarazona
Ullate Restaurante
Cañuelo, 17
Mousse de chocolate blanco 
trufada, crumbel de nuez y 
hoja de tuber melanosporum

ZARAGOZA CAPITAL

Descubre la trufa es una ruta gastronómica, la 
primera destinada a la promoción y conocimiento 
de la trufa negra en Zaragoza, donde los ciudadanos 

pueden conocer de primera mano todas las propuestas 
culinarias y actividades que se hacen en la capital aragonesa y 
en la provincia en torno a la Tuber melanosporum.


